
30 inch Dual Fuel, 5 urner, lectric Oven
Mater erie

MA305DFMXV

The new ertazzoni range are uper cooking appliance deigned, engineered and made in Ital. All ertazzoni
appliance integrate eamlel into tle-harmonized uite for a true, high-performing kitchen.

The high-efficienc maintop with 5 urner feature a dual ring 19,000 TU power-urner that oil water in under 6
minute (et in cla), and 4 additional Monoloc urner of variale ize and power to uit ever tle of cooking,
with delicate immer at 750 TU.

The 4.7 cuic feet oven cavit i the larget in it cla, with dual convection fan for alanced airflow and even
temperature aking and roating on 7 helf level. The elegant temperature gauge for control of oven temperature
during pre-heating and aking i a ignature of ever ertazzoni range. The extra wide electric roiler with optional
convection i ideal for grilling and earing at high heat. The oven include convenient oft-motion door. The edge-to-
edge interior oven gla door maximize interior volume and can e wiped clean without effort.

The fingerprint reitant finih on all kno, handle, and tainle teel oven door urface make cleaning a reeze.

Optional Collezione Metalli décor et kno and handle are availale in contrating metal - atin gold and lack
nickel to peronalize thee accent tle element on our range, a well a all refrigerator and dihwaher in our
kitchen uite.

All ertazzoni appliance are covered  a 2-ear warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 30 in

Cooking zone 5

Numer of ga urner 5 urner

Worktop tpe ga

Worktop deign tainle teel with eamle edge

Worktop control metal kno

Kno metal

urner tpe aluminum + ra medallion on power urner

Grate cat iron

Continou grating e

Thermocouple afet device e

One-hand ignition e

ackguard e

Wok ring e

immer ring e

Cooking zone

Power urner 1300 TU - 19000 TU

Rapid urner 2500 TU - 10400 TU

Medium urner 2 x 1500 TU - 5900 TU

immer urner 750 TU - 3500 TU

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven convection tem dual horizontal fan

Oven tpe electric convection

Oven roiler tpe electric

Oven level 7

Cooking mode ake / ottom ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
dehdrate / fat preheat / pizza / proofing / upper ake / warming

Oven volume 4.7 ft³

Oven control kno

Inner oven door triple gla

Removale inner gla e

Cooling fan e

Door hinge oft-motion

Wire-helve 2 full ize (with 1 telecopic glide)

Tra 1 aking tra with grill trivet

Grill trivet for tra e

Oven light doule ide mounted

ottom

Leg tainle teel

Technical pecification

Aored current (A) 20 A with dedicated circuit

lectrical uppl 120/240V 60 Hz - 3700W or
120/208V 60 Hz - 2900W
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Worktop control metal kno

Kno metal

urner tpe aluminum + ra medallion on power urner

Grate cat iron

Continou grating e

Thermocouple afet device e

One-hand ignition e

ackguard e

Wok ring e

immer ring e

Cooking zone

Power urner 1300 TU - 19000 TU

Rapid urner 2500 TU - 10400 TU

Medium urner 2 x 1500 TU - 5900 TU

immer urner 750 TU - 3500 TU

Oven cavit

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven convection tem dual horizontal fan

Oven tpe electric convection

Oven roiler tpe electric

Oven level 7

Cooking mode ake / ottom ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
dehdrate / fat preheat / pizza / proofing / upper ake / warming

Oven volume 4.7 ft³

Oven control kno

Inner oven door triple gla

Removale inner gla e

Cooling fan e

Door hinge oft-motion

Wire-helve 2 full ize (with 1 telecopic glide)

Tra 1 aking tra with grill trivet

Grill trivet for tra e

Oven light doule ide mounted

ottom

Leg tainle teel

Technical pecification

Aored current (A) 20 A with dedicated circuit

lectrical uppl 120/240V 60 Hz - 3700W or
120/208V 60 Hz - 2900W
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